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Kw19 

Montag, 06. Mai 

Rindsbouillon mit Fideli  

Tagesmenü 
Truten-Piccata  

Marsala Sauce 
Safranrisotto 

Broccoli  
mit Mandeln 

 

Vegetarisch 
Sellerie -Piccata 

Safranrisotto 
Broccoli  

mit Mandeln 
 

Abendessen 
Siedfleisch Salat 

garniert 
Bauernbrot 

 
Auswahl 

Cafe complet 
Birchermüsli Erdbeerglace 

Dienstag, 07. Mai 

Champignoncremesuppe mit Croutons  

Tagesmenü 
Rindsgeschnetzeltes 

Stroganoff 
Servietten-Knödel 

Kohlraben 
und Erbsen 

 

Vegetarisch 
Spargel-Strudel  
Kartoffelpüree  

Kohlraben 
und Erbsen 

 
 

Abendessen 
Crêpes mit  
Quark und 

Erdbeeren  
 

Auswahl 
Cafe complet 

Aufschnitt Süssmostcreme  

Mittwoch, 8. Mai 

Minestrone  

Tagesmenü 
Gebackener  

Ofen-Fleischkäse 
Senfsauce 

Lyoner-Kartoffeln  
Thymian Bohnen 

 

Vegetarisch 
Linsentaler 
Currysauce 

Süsskartoffelpüree 
Geschmorter  

Fenchel 
 

Abendessen 
Spaghetti 

Basilikum-Pesto 
Kirschtomaten 

 
Auswahl 

Cafe complet 
Nusskäse Apfelkompott mit Streusel  

Donnerstag, 9. Mai 

Spargelcremesuppe   

Tagesmenü 
Pochiertes  

Pouletbrüstli  
Schnittlauchsauce 

Gemüsereis 
Spargelragout 

 

Vegetarisch 
Panierte 

Aubergine 
Kartoffelwürfel  

Spargelragout 
 

Abendessen 
Thon-Mousse 

mit Salatgarnitur 
Weggli 

 
Auswahl 

Cafe complet 
Frische Melone Brownies 
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Freitag, 10. Mai 

Bouillon mit Dal-Gemüse  

Tagesmenü 
Sautierter Wolfsbarsch 

Zitronensauce 
Kartoffeln mit Dill  

Blattspinat mit  
Pinienkernen 

Vegetarisch 
Gebackener  
Camembert 

Preiselbeer Kompott 
Kartoffel-Gurken- 

Salat  
 

Abendessen 
Apfelstrudel  

Vanillesauce  
 
 

Auswahl 
Cafe complet 

Cervelat Himbeerquark  

Samstag, 11. Mai 

Kartoffel-Selleriecremesuppe   

Tagesmenü 
Gefüllte Kalbsbrust 

mit Oliven 
Rosmarin-Bramata 

Ratatouille 
 
 

Vegetarisch 
Pochiertes Ei  

Senfsauce 
Salzkartoffeln  

Ratatouille 
 

Abendessen 
Spargelrisotto 

Blattsalat 
mit Apfeldressing 

 
Auswahl 

Cafe complet 
Joghurt  Rhabarbermousse  

Sonntag, 12. Mai 

Bouillon mit Flädli  

Muttertag 
Rindsschmorbraten 

Champignons  
und Croutons 

Gratin dauphinoise  
Blumenkohl und  

Rüebli  

Vegetarisch 
Spinat -Frittata 
Champignonsauce 

Gratindauphinoise  
Blumenkohl und 

Rüebli  
 

Abendessen 
Hörnli Auflauf 
mit Gemüse 

und Urner Alpkäse 
 

Käse-, Fleischteller 
Brot, Butter, Konfiture 

Erdbeerschnitte  

 

WOCHENHIT (Montag – Freitag) 

Spargelrisotto mit Tomatenpesto und frittierten Rucola 

 

Mittagsmenü inkl. Tagessuppe und Menüsalat  
 

 
 
Mit dem Gütesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte  
einheimische Spezialitäten und Produkte aus der Region an. 
 


