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Kw11 

Montag, 09. März 

Gemüsecremesuppe mit Croutons  

Tagesmenü 
Schweins-Schnitzel 
Cognac-Rahmsauce  

Tagliatelle 
Rüebli und 

Erbsen 
 

Vegetarisch 
Zucchetti in Ei 

gebraten 
Kartoffelgnocchi mit 

Baumnüssen 
Frühlingsgemüse 

 

Abendessen 
Rührei mit 

Schnittlauch 
Röstitaler 

 
Auswahl 

Cafe complet 
Emmentaler Quark Zupfkuchen  

Dienstag, 10. März 

Kartoffel-Bärlauchsuppe  

Tagesmenü 
Rindfleischvögel 

Bramata 
Grüne 

Bohnen  
mit Thymian 

Vegetarisch 
Gebackene 

Champignons 
Kräuterquark 
Risotto mit  

Gartenerbsen 
 

Abendessen 
Kaiserschmarren 
Aprikosenkompott 

 
 

Auswahl 
Cafe complet 
Hüttenkäse Zitronencreme mit Himbeersauce 

Mittwoch, 11. März 

Selleriecremesuppe   

Tagesmenü 
Crepes 

Hackfleischfüllung (Rind) 
Pinienkerne 
Ratatouille 

Vegetarisch 
Crêpes mit 

Ricotta-Spinatfüllung 
Pinienkerne 
Ratatouille 

 
 

Abendessen 
Kartoffeltätschli 
Gemüsegarnitur 

Kräuterquark  
 

Auswahl 
Cafe complet 
Birchermüsli Schoggi-Kokosnuss Blechkuchen 

Donnerstag, 12. März 

Minestrone  

Tagesmenü 
Pouletragout  
mit Estragon 

Tomaten-Risotto 
Geschmorrter 

Chicorreè 

Vegetarisch 
Kartoffel-Lauch  

Fladen 
Randen Nusspesto 

Glasierte Rüebli  
 

Abendessen 
Teigwarensalat mit 
Schinkenwürfeli,  
Tomaten, Mais, 

Bauernbrot 
Auswahl 

Cafe complet 
Aufschnitt-Teller Panna cotta mit Fruchtsauce 
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Freitag, 134. März 

Rüeblicremesuppe mit Ingwer  

Tagesmenü 
Sautiertes 

 Forellenfilet 
Zitronenbutter 
Gemüsereis 

Fenchel  
«Sousvide» 

 

Vegetarisch 
Frühlingsrolle 

auf Wokgemüse 
Basmatireis 

Süsse Chilisauce 
 
 

Abendessen 
Toast 

«Hawaii» 
Garten-Salat 
Rüeblisalat 

 
Auswahl 

Cafe complet 
Griess Köpfli  Karamell Köpfli  

Samstag, 14. März 

Bouillon mit Gemüse und Ribeli  

Tagesmenü 
Rippli 

und Speck 
Majoran-Kartoffeln 

Dörrbohnen 

Vegetarisch 
Schupfnudeln 

mit Spinat, Gemüse, 
und Mozzarella 

 
 
 

Abendessen 
Eier-Schinkenrolle 

garniert 
Roggenbrot 

 
Auswahl 

Cafe complet 
Emmentaler  Weisses Schoggimousse  

Sonntag, 15. März 

Weissweinsuppe   

Tagesmenü 
Kalbsbraten an 
Morchelsauce 

Bärlauch-Kartoffelstock  
Kohlräbli mit  

Frühlingszwiebeln 

Vegetarisch 
Mariniete 

Quornstreifen 
in Morchel Sauce 

Kartoffelstock 
Kohlräbli mit  

Frühlingszwiebeln 

Abendessen 
Birnenfladen 

mit Zimt-Rahm 
 
 

Käse-, Fleischteller 
Brot, Butter, Konfitüre 

Rüeblischnitte 

 

WOCHENHIT (Montag – Freitag) 

Tomatenrisotto, Basilikumpesto, Cipollata  

 

Mittagsmenü inkl. Tagessuppe und Menüsalat 
 
 
Mit dem Gütesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte  
einheimische Spezialitäten und Produkte aus der Region an. 
 


